
"Bonjour! I, Le Petit Chef, have crafted this menu just for you! 
Each dish is a chapter in our grand adventure, from the vibrant 

streets of Spain to the rich flavors of Italy and beyond. 
Join me as we travel the world through taste—bon appétit!"



WELCOME DRINK

Monmousseau Cuvee Etoile 1886 Methode Traditionnelle Brut, 
Loire Valley, France / Chenin Blanc, Chardonnay /

AMUSE BOUCHE

FRESH PRAWN AND AVOCADO SALAD     
Topped with a delicate mango espuma and finished with a hint of lemon zest

สลัดอะโวคาโดและกุง้สด เสริฟ์พรอ้มโฟมมะมว่ง และผวิเลมอน

A SPANISH WELCOME

TOMATO AND MIXED GREENS SALAD     

Served with a vibrant pine nut pesto, crispy croutons, 
Manchego cheese and delicate slices of Iberico ham

สลัดผักรวมและมะเขอืเทศ เสริฟ์พรอ้มกบัเพสโต,้ ชสีมันเชโก และแฮมไอเบอรโิก

Sangre de Toro Original Blanco, Catalunya, Spain / Grenache Blanc, Parellada /

TASTE OF ITALY

WILD MUSHROOM RAVIOLI  

Served with a rich wild mushroom cream sauce, topped with crispy pancetta

ราวโีอลเีห็ดป่า เสริฟ์พรอ้มกบัซอสเห็ดป่าเขม้ขน้ และแพนเชตตา้กรอบ

Talamonti Moda’ Montepulciano D'Abruzzo DOC, Abruzzo, Italy / Montepulciano /

FLAVORS OF FRANCE

PAN-SEARED BEEF  

Served with seasonal root vegetables, drizzled with rich beef jus, accompanied 
with golden French fries and a classic Béarnaise sauce

สเต็กเนื�อ เสริฟ์พรอ้มพชืหัวตามฤดกูาล เฟรนชฟ์รายส ์และซอสแบรเ์นสแบบคลาสสกิ

Le Grand Caillou, Loire Valley, France / Pinot Noir /

JOYS OF JAPAN

JAPANESE CHESTNUT MONT BLANC    
A delicate white chocolate mousse, wasabi-infused sponge cake and a smooth Matcha cream

มงบล็องเกาลัดญี�ปุ่ น เสริฟ์พรอ้มมสูชอ็กโกแลต, สปันจเ์คก้วาซาบ ิและครมีมัทฉะ

Please inform our staff if you have any dietary restrictions, food allergies, or food intolerances.
We are more than delighted to prepare your favourite dish. 

โปรดแจง้พนักงานหากทา่นงดหรอืแพอ้าหารบางประเภท (รวมถงึภมูแิพอ้าหารแฝง) 
ทางโรงแรมยนิดทีี�จะจัดเตรยีมอาหารตามความตอ้งการเฉพาะของทา่น

All prices are in Thai Baht and subject to 7% government tax, 10% service charge

CONTAINS SHELLFISH LOCALLY SOURCEDCONTAINS PORK VEGETARIAN TREE NUTS DAIRY 

MENU A

LE PETIT CHEF'S GRAND VOYAGE: A CULINARY JOURNEY
PRICE: 2,600++ / WINE PAIRING: 1,500++



WELCOME DRINK

Monmousseau Cuvee Etoile 1886 Methode Traditionnelle Brut, 
Loire Valley, France / Chenin Blanc, Chardonnay /

AMUSE BOUCHE

FRESH PRAWN AND AVOCADO SALAD     
Topped with a delicate mango espuma and finished with a hint of lemon zest

สลัดอะโวคาโดและกุง้สด เสริฟ์พรอ้มโฟมมะมว่ง และผวิเลมอน

A SPANISH WELCOME

TOMATO AND MIXED GREENS SALAD     

Served with a vibrant pine nut pesto, crispy croutons, 
Manchego cheese and delicate slices of Iberico ham

สลัดผักรวมและมะเขอืเทศ เสริฟ์พรอ้มกบัเพสโต,้ ชสีมันเชโก และแฮมไอเบอรโิก

Sangre de Toro Original Blanco, Catalunya, Spain / Grenache Blanc, Parellada /

TASTE OF ITALY

WILD MUSHROOM RAVIOLI  

Served with a rich wild mushroom cream sauce, topped with crispy pancetta

ราวโีอลเีห็ดป่า เสริฟ์พรอ้มกบัซอสเห็ดป่าเขม้ขน้ โรยหนา้ดว้ยแพนเชตตา้กรอบ

Talamonti Moda’ Montepulciano D'Abruzzo DOC, Abruzzo, Italy / Montepulciano /

FLAVORS OF FRANCE

PAN-SEARED BEEF AND DUCK LIVER  

Served with seasonal root vegetables, drizzled with rich beef jus, 
accompanied with golden French fries and a classic Béarnaise sauce

สเต็กเนื�อ และตับเป็ด เสริฟ์พรอ้มพชืหัวตามฤดกูาล, เฟรนชฟ์รายส ์และซอสแบรเ์นสแบบคลาสสกิ

Le Grand Caillou, Loire Valley, France / Pinot Noir /

JOYS OF JAPAN

JAPANESE CHESTNUT MONT BLANC    
A delicate white chocolate mousse, wasabi-infused sponge cakeand a smooth Matcha cream

มงบล็องเกาลัดญี�ปุ่ น เสริฟ์พรอ้มมสูชอ็กโกแลต, สปันจเ์คก้วาซาบ ิและครมีมัทฉะ

Please inform our staff if you have any dietary restrictions, food allergies, or food intolerances.
We are more than delighted to prepare your favourite dish. 

โปรดแจง้พนักงานหากทา่นงดหรอืแพอ้าหารบางประเภท (รวมถงึภมูแิพอ้าหารแฝง) 
ทางโรงแรมยนิดทีี�จะจัดเตรยีมอาหารตามความตอ้งการเฉพาะของทา่น

All prices are in Thai Baht and subject to 7% government tax, 10% service charge

CONTAINS SHELLFISH LOCALLY SOURCEDCONTAINS PORK VEGETARIAN TREE NUTS DAIRY 

MENU B

LE PETIT CHEF'S GRAND VOYAGE: A CULINARY JOURNEY
PRICE: 3,200++ / WINE PAIRING: 1,500++



LE PETIT CHEF'S EXCLUSIVE VOYAGE: A PRIVATE CULINARY JOURNEY 

MINIMUM 8 GUESTS

PRICE: 3,200++ / WINE PAIRING: 2,900++ 

WELCOME DRINK
Champagne Bollinger Special Cuvee Brut, France 

AMUSE BOUCHE

FRESH PRAWN AND AVOCADO SALAD     
Topped with a delicate mango espuma and finished with a hint of lemon zest

สลัดอะโวคาโดและกุง้สด เสริฟ์พรอ้มโฟมมะมว่ง และผวิเลมอน

A SPANISH WELCOME

TOMATO AND MIXED GREENS SALAD     

Served with a vibrant pine nut pesto, crispy croutons, 
Manchego cheese and delicate slices of Iberico ham

สลัดผักรวมและมะเขอืเทศ เสริฟ์พรอ้มกบัเพสโต,้ ชสีมันเชโก และแฮมไอเบอรโิก

Sangre de Toro Original Blanco, Catalunya, Spain / Grenache Blanc, Parellada /

TASTE OF ITALY

WILD MUSHROOM RAVIOLI  

Served with a rich wild mushroom cream sauce, topped with crispy pancetta

ราวโีอลเีห็ดป่า เสริฟ์พรอ้มกบัซอสเห็ดป่าเขม้ขน้ โรยหนา้ดว้ยแพนเชตตา้กรอบ

 Talamonti Moda’ Montepulciano D'Abruzzo DOC, Abruzzo, Italy / Montepulciano /

FLAVORS OF FRANCE

PAN-SEARED BEEF AND DUCK LIVER  

Served with seasonal root vegetables, drizzled with rich beef jus, 
accompanied with golden French fries and a classic Béarnaise sauce

สเต็กเนื�อ และตับเป็ด เสริฟ์พรอ้มพชืหัวตามฤดกูาล, เฟรนชฟ์รายส ์และซอสแบรเ์นสแบบคลาสสกิ

Le Grand Caillou, Loire Valley, France / Pinot Noir /

JOYS OF JAPAN

JAPANESE CHESTNUT MONT BLANC    
A delicate white chocolate mousse, wasabi-infused sponge cake and a smooth Matcha cream

มงบล็องเกาลัดญี�ปุ่ น เสริฟ์พรอ้มมสูชอ็กโกแลต, สปันจเ์คก้วาซาบ ิและครมีมัทฉะ

Please inform our staff if you have any dietary restrictions, food allergies, or food intolerances.
We are more than delighted to prepare your favourite dish. 

โปรดแจง้พนักงานหากทา่นงดหรอืแพอ้าหารบางประเภท (รวมถงึภมูแิพอ้าหารแฝง) 
ทางโรงแรมยนิดทีี�จะจัดเตรยีมอาหารตามความตอ้งการเฉพาะของทา่น

All prices are in Thai Baht and subject to 7% government tax, 10% service charge

CONTAINS SHELLFISH LOCALLY SOURCEDCONTAINS PORK VEGETARIAN TREE NUTS DAIRY 



WELCOME DRINK

Monmousseau Cuvee Etoile 1886 Methode Traditionnelle Brut, 
Loire Valley, France / Chenin Blanc, Chardonnay /

AMUSE BOUCHE

TERIYAKI TOFU AND AVOCADO SALAD    
Crispy teriyaki-glazed tofu served on a bed of fresh greens, topped 

with creamy avocado, delicate mango espuma and a hint of zesty lemon

เตา้หูเ้ทรยิากแิละสลัดอะโวคาโด เสริฟ์พรอ้มผักสด, อะโวคาโด, โฟมมะมว่ง และผวิเลมอน

A SPANISH WELCOME

PATATAS BRAVAS    

Crispy potatoes topped with rich Manchego cheese served 
alongside a vibrant mix of fresh greens for a perfect balance of flavors

ปาตาตัส บราวาส มันฝรั�งทอดกรอบสไตลส์เปน เสริฟ์พรอ้มชสีมันเชโก และสลัดผักรวม

Sangre de Toro Original Blanco, Catalunya, Spain / Grenache Blanc, Parellada /

TASTE OF ITALY

WILD MUSHROOM RAVIOLI  
Delicate ravioli filled with wild truffle, served in a luxurious wild mushroom cream sauce, 

infused with truffle essence for an irresistible aroma
ราวโีอลทีรัฟเฟิล ราวโีอลสีอดไสเ้ห็ดทรัฟเฟิล เสริฟ์พรอ้มซอสครมีเห็ดป่าและเห็ดทรัฟเฟิล

Talamonti Moda’ Montepulciano D'Abruzzo DOC, Abruzzo, Italy / Montepulciano /

FLAVORS OF FRANCE

BRAISED BEETROOTS
Served with a vibrant carrot juice reduction, topped with toasted almonds

and complemented with a touch of Pommery mustard for a balanced finish
บทีรทูตุน๋ เสริฟ์พรอ้มซอสแครอทเขม้ขน้, อัลมอนด ์และพอมเมอรร์มีัสตารด์

Le Grand Caillou, Loire Valley, France / Pinot Noir /

JOYS OF JAPAN

JAPANESE CHESTNUT MONT BLANC    
A delicate white chocolate mousse, wasabi-infused sponge cake and a smooth Matcha cream

มงบล็องเกาลัดญี�ปุ่ น เสริฟ์พรอ้มมสูชอ็กโกแลต, สปันจเ์คก้วาซาบ ิและครมีมัทฉะ

LE PETIT CHEF'S EXCLUSIVE VOYAGE:  
A CULINARY JOURNEY FOR THE VEGETARIAN  PALATE

PRICE: 2,400++ / WINE PAIRING: 1,500++

Please inform our staff if you have any dietary restrictions, food allergies, or food intolerances.
We are more than delighted to prepare your favourite dish. 

โปรดแจง้พนักงานหากทา่นงดหรอืแพอ้าหารบางประเภท (รวมถงึภมูแิพอ้าหารแฝง) 
ทางโรงแรมยนิดทีี�จะจัดเตรยีมอาหารตามความตอ้งการเฉพาะของทา่น

All prices are in Thai Baht and subject to 7% government tax, 10% service charge

Locally SourcedVegetarianTree nuts Dairy Contains soy bean        



Please inform our staff if you have any dietary restrictions, food allergies, or food intolerances.
We are more than delighted to prepare your favourite dish. 

โปรดแจง้พนักงานหากทา่นงดหรอืแพอ้าหารบางประเภท (รวมถงึภมูแิพอ้าหารแฝง) 
ทางโรงแรมยนิดทีี�จะจัดเตรยีมอาหารตามความตอ้งการเฉพาะของทา่น

All prices are in Thai Baht and subject to 7% government tax, 10% service charge

CONTAINS SHELLFISH LOCALLY SOURCEDCONTAINS PORK VEGETARIAN TREE NUTS DAIRY 

AMUSE BOUCHE

MUSHROOM ARANCINI    

Crispy risotto balls filled with savory mushrooms 
served with a luxurious truffle mayo for dipping

อารันชนิเีห็ด รซีอตโตกรอบสอดไสเ้ห็ดนานาชนดิ เสริฟ์พรอ้มซอสทรัฟเฟิลมาโย

A SPANISH WELCOME

MOZZARELLA CAPRESE SALAD    

Fresh mozzarella cheese paired with juicy cherry tomatoes, crispy croutons
and a delicate basil veil for a refreshing finish

สลัดคาเปรเซแ่ละมอซซาเรลลา เสริฟ์พรอ้มขนมปังกรอบ และโหระพา

TASTE OF ITALY

TRADITIONAL PENNE BOLOGNESE   

Penne pasta tossed in a rich and savory Bolognese sauce,
 finished with freshly grated Parmesan cheese

เพนเน่โบโลเนสรสเขม้ขน้ เสริฟ์พรอ้มชสีพารเ์มซาน

FLAVORS OF FRANCE

SLOW-ROASTED CHICKEN BREAST

Slow-roasted to perfection chicken breast served with crispy French fries, 
a squeeze of fresh lemon and a drizzle of caramel sauce for a unique flavor twist

สเต็กอกไก ่เสริฟ์พรอ้มเฟรนชฟ์รายส,์ เลมอน และซอสคาราเมล

JOYS OF JAPAN

JAPANESE CHESTNUT MONT BLANC    

A delicate white chocolate mousse, wasabi-infused sponge cake and a smooth Matcha cream

มงบล็องเกาลัดญี�ปุ่ น เสริฟ์พรอ้มมสูชอ็กโกแลต, สปันจเ์คก้วาซาบ ิและครมีมัทฉะ

LE PETIT CHEF'S FUN VOYAGE: 
A TASTY ADVENTURE FOR LITTLE FOOD EXPLORERS

PRICE: 2,000++


